
Normas para fregaderos de tres compartimientos 

Raspar y clasificar 

Dejar secar 

Más información 
sobre seguridad 

alimentaria 

Lavar 
Detergente y agua 
Temperatura mínima: 
110oF 

Enjuagar
Agua limpia 

Desinfectar 
Temperatura ambiente: 75o F 
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Todos los productos químicos deben someterse a pruebas de eficacia usando una tira reactiva. Úselo de acuerdo con las instrucciones del fabricante y las 
Normas de Establecimientos Alimentarios de Texas. 

Soluciones desinfectantes 
Cloro: de 7 a 10 segundos en 
50-100 partes por millón (ppm)

Amonio cuaternario: 30 
segundos en 200-400 ppm 

Yodo: 30 segundos en 12.5-25 ppm 
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