Seguridad en el Almacenamiento
de Alimentos

Los alimentos se deben guardar en el refrigerador en orden
de arriba hacia abajo. Este orden se basa en la temperatura
final de coccion de los alimentos.

Alimentos listos para el consumo,
alimentos totalmente cocidos,
frutas y verduras

Mariscos crudos, pescado y
huevos

Carne de cerdo cruda

Carne de cerdo cruda

Carne de res molida cruda

Carne de ave cruda
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